
 

 

 

 

 

Bacinelle di cottura in vuoto 
 

 Bacinelle in acciaio inox AISI 304 

con capacità da 70 a 350 litri per co�ura 

in vuoto 

 

 

 

 

 



Bacinelle di cottura in vuoto 

  

 

 

 

   
Scarico Strumentazione Quadro ele�rico 

 
LPV Caldaie produce bacinelle di co�ura fisse e ribaltabili a fondo piano in acciaio inox AISI 304, con riscaldamento a vapore, per la 

co�ura in vuoto. Il riscaldamento avviene tramite intercapedine a vapore posta sul fondo (su richiesta anche riscaldamento 

lateralmente. La conformazione par*colare dell’intercapedine è studiata per o�enere un eccellente scambio termico, che consente 

un rapido e uniforme riscaldamento del prodo�o. Le bacinelle sono isolate termicamente con materiale coibente ad alta densità 

racchiuso da un involucro esterno in acciaio inox a tenuta stagna e conformi alla Dire/va 2014/68/UE. 

La co�ura in vuoto consente lavorazione a bassa temperatura, evitando che il prodo�o si ossidi e mantenga così il colore naturale e 

proprietà nutri*ve. Ideale per purée e confe�ure 
 

DOTAZIONI 

 

 
 

MODELLI  CMX 70 SV-R CMX 150 SV-R CMX 250 SV-R CMX 350 SV-R 

Capacità volumetrica litri 70 150 250 350 

Pressione di proge�o bar 4 4 4 4 

Temperatura di proge�o °C 152 152 152 152 

Consumo vapore kg/h 50 80 80 110 

* Su richiesta le bacinelle vengono realizzate di differen( capacità 
  

Layout complessivo 

 
Le dimensioni esposte possono essere modificate senza preavviso – Esecuzioni speciali su richiesta 

 

LPV CALDAIE s.r.l. 
Via Cremonese, 150/A - 43126 Parma (Italy) 

Tel. +39 0521 674088 

www.lpvcaldaie.it      info@lpvcaldaie.com  

• Valvola di interce�azione vapore    • Coperchio • Raschiatore 

• Valvola di sicurezza omologata PED • Pannello di comando • Specola con tergivetro  

• Gruppo manometrico • Valvola scarico prodo�o (versione fissa)  


